


O lttag Fante

LAMM:
b3, LAMM KORMA (C, i)

Lammhappchen in einer milden Sol3e aus
Zwiebeln, Cashewkernen, Mandeln, Kokos, weil3em
Mohn und Sahne

bt LAMM CURRY (G, H) t1110

Zarte Lammfleischstucke, gegart in einer feinen
Currysof3e

0. KADAT GOSHT (G, 1) tLL0

Lammfleisch mit frischen Champignons, Paprika,
Zwiebeln und Tomaten mit Ingwer, Knoblauch und
frischen Gewurzen im Kadai (einer indischen
Spezial-pfanne) zubereitet

bb. PALAK GOSHT (G) t1110

Lammfleischstucke mit Zwiebeln und Tomaten
gebraten

tLLI0

VEGETARTS(H:
/. NAVRATAN KORMA (G,H) t10.50

Verschiedene Gemuse in einer Sof3e aus Zwiebeln,
Cashewkernen,

Mandeln, Sonnenblumenkernen, Ananas, Kokos
und Sahne (mild)

8. PALAK PANEER( VEGGI)

Frischer Spinat mit hausgemachtem feinem
indischen Kase, Sahne und indischen Gewurzen

1. ALOO BAINGAN (VEGAN) t10.30

Im tandoor gegrillte Aubergine mit Krautern
,Kartoffeln, Gewulrzen, Zweiebeln und Tomaten
gebraten.

10. MIXED VEGETABLE CURRY(G)

Exotisches Curry mit verschidene Gemuse

t10,)0

t10.)0

HUKN:
11. SMOKED CHICKEN CURRY (C,H) ¢10.90

Huhnerbrustfilet, zubereitet in Currysofde und
"dhungar" gesmoked fur schones smoky Aroma

10 BUTTER CHICKEN OLD DELHT STYLE t10.10

Mariniertes Huhnerbrustfilet ist zart gegrillt in
Tandoori und in kostlich cremige Tomatenbutter-
Sol3e mit sorgfaltig ausgewahlten Gewurzen
Zubereitet

13. CHICKEN KORMA(G, H)

Huhnerbrustfilet in einer cemigen Solde aus
Zwiebeln, Cashewkernen, Mandeln, Sahne und
Kokos prasentiert (mild)

1. CHICKEN TIKKA MASALA (G, H) t10.10

Huhnerbrustfillet zubereitet in currysolde und
“Dungar” gesmoked fur schones Smoky aroma.

15. MANGO CHICKEN ¢10.10

Huhnerbrustfilet in Currysol3e mit Mango und
Sahne (mild). Ein Genuss fur Feinschmecker

0. TAWA CHICKEN (G, H)

Huhnerbrustfilet, mit frischen Champignons,
Paprika, Zwiebeln und Tomaten, mit Ingwer,
Knoblauch und frischen Gewurzen in Tawa (einer
Indischen Spezial-Pfanne) zubereitet

t10.10

t10.10



Ouppe

1. TOMATEN SUPPE MIT KOKOSMILCH () 0).10

Suppe aus Tomaten, verfeinert mit Sahne, indischen Gewurzen und Pfeffer

2. BROKKOLT Suppe(G,) £).10

Suppe aus Brokkoli verfeinert mit Sahne, indischen Gewurzen und Pfeffer

03 HOT & SOUR (NON-VEG)/ VIEG £5.90

Suppe aus Gemuse / Huhnerfleisch mit feinen indischen Gewurzen, Pfeffer
und Maismehl

Dk, SEAFOOD KOKOMTLCH SUPPE £0.10

Suppe gemacht aus Baby Schrimps, Ingwer, indischen Gewurzen und verfeinert mit Kokosmilch

(Salute
10 MY LEAF SALAT €650

Verschiedene lettuce, Gurken, tomaten gewurzt mit Zitronensaft und Pfeffer

L1. AVOCADO CUCUMBER SALAT t4.)0
Verschiedene lettuce, Avocado, Gurken gewurzt mit Zitronensaft und Pfeffer
1) PANEER SALAT t150

Eine vegetarische Kreation aus Blattsalat, Gurken, Tomaten, Ananas und
hausgemachtem indischen Kase

13. CHICKEN SALAT (JOGHURT/ESST6 & QLLVENDL) (G) £11.50

Eine Variation aus Blattsalat, Gurken, Tomaten, Ananas und dazu mariniertes und gegrilltes
Huhnerfillet

Ol anspeise

)0 PAPADAM (IWET STUCK) (G)

Linsenwaffeln mit Kreuzkimmel und mit drei verschiedenen Unique Sol3en serviert

J1. ALOO TIKKI CHAT Qo £6.90

Knusprige Kartoffel Thalers zusammen mit selbstgemachtem Sul3 Sauer Chutney, Joghurt,
Mintchutney serviert

17, SAMOSA (A.G) Qg £6.40

Zwei Hausgemachte, mit Kartoffeln und Erbsen und Kichererbsen gefillte Teigtaschen, verfeinert
mit Indischen Gewurzen, dazu Minzjoghurt und Tamarinde Sol3e



13 HONEY CHILLL PANEER Qg

Feiner indischer Kase mit sorgfaltig gehackten Zwiebeln, Paprika, grune Chillis und Krauter
angebraten und mit Honig betupft. Ein Schmaus fur die Geschmacksknospen!

Jt. CHICKEN PAKORA ¢/

Hahnchenfleisch behutsam frittiert in Kichererbsenteig und mit zwei Dips
aufgetischt

1. MADAM FAV VEG/NON VEG( FUR ZWET ODER VIER PERSONEN) t10.0/213.10

Papadam,Mixed Gemuse pakora mit Achari piyaz (VEG)
Papadam, Garnellen Pakora, chicken Pakora mit Achari piyaz ( NON VEG)

Jb. CHICKEN b) td)0

Hahnchenhappen in pikanter Teighulle frittiert mit Senfkornern, Curryblattern, mariniert mit
Joghurt/chicken-pieces fried in dough-coating-with mustard-seeds and curry-leaves, marinated
with yogurt

)] CHILT GOBL £/ 0

Nordindische Blumenkohlspezialitat mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer, suf3-sauer-
scharf North Indian caultiflower speciality with peppers, onions, garlic and ginger, sweet-sour-hot

Gandoci Kingdom

30. MALAT PANEER TIKKA MILD (VEGGL) t16.10

Mariniertes Indischer Kase, Zitronensaft mit Gewurzen am Spield gegrillt

31. TANDOORT FLOWER (VEGGI) ¢10.10

Marinierte Blumenkohl und Broccoli aus dem Lehmofen Joghurt, Senf, Fenchel, Ingwer, Grine
Chutney

30 MADAM CURRY BUTTER MALAT TIKKA( MILD) t16.10

(Ein Familien-Rezept) Huhnerbrustfilet mit Butter, Ingwer, Knoblauchpasteund Creme uber Nacht
mariniert und zusammen mit Indischen Gewurzen am Spiel3 gegrillt

33. TIRANGA KABAB t1.10

2 Stk Hariyali Tikka, 2 Stk Tandoori Tikka, 2 Stk Makhan Malai Tikka mariniert in hausgemachtem
Joghurt, Zitronensaft und Minze und danach am Spiel3 gegrillt

3k TANDOORT JINGA t/2.10
Riesengarnelen, mariniert mit indischen Gewurzen und im heifdem Tandoor gegrillt
3. MIX GRILL PLATTE 40

Zusammenstellung aus allen Grillspezialitaten aus dem Tandoori, abgeschmeckt mit feinsten
Krautern und Gewurzen

Zu adllen Tandlooni-(Fenicliten nenvienen win Besten Banmati-Rein und winsige Saucen



40, DAL MAKHANT (VEGGI)

Schwarze Linsen, Kidneybohnen , spezielle Indische Linsen langsam Uber Nacht fein gekocht,

puriert und mit Tomaten, Sahne und indischen Gewulrzen zusammen gegart

b1, CHANA MASALA (VEGGL/ VEGAN)

Kichererbsen mit Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch, Ingwer und mit einer hausgemachte
Gewurzmischung gekocht

k). PALAK PANEER (VEGGI)

Frischer Spinat mit hausgemachtem feinem indischen Kase, Sahne und indischen Gewurzen

b3, PANEER BUTTER MASALA (G, H)

Hausgemachter feiner indischer Kase mit Erbsen, Zwiebeln, Khoya Tomaten und Butter

bt NAVRATAN KORMA (G, H)

Verschiedene Gemuse in einer Sol3e aus Zwiebeln, Cashewkernen, Mandeln,
Sonnenblumenkernen, Ananas, Kokos und Sahne (mild)

). MALAT KOFTA (G) (VEG)

Kartoffel- indischer Kaseballchen mit hausgemachtem Kase und verschiedene Gemuse
In einer Sol3e aus Zwiebeln, Cashewkernen und Kokos (mild)

bh, MASALA BINDT (VEGAN)

Frische Okraschotten mit zweiebeln, Tomaten und Gewurzmischung zubereitet

. ALOO BAINGAN (VEGAN)

Im tandoor gegrillte Aubergine mit Krautern ,Kartoffeln, Gewurzen, Zweiebeln und
Tomaten gebraten

8. MIXED VEGETABLE CURRY(G) (VEGGL) (VEGAN)

Exotisches Curry mit verschidene Gemuse

Futn

). BUTTER CHICKEN OLD DELHT STYLE

Mariniertes Huhnerbrustfilet ist zart gegrillt in Tandoori und in kostlich cremige Tomatenbutter-

Sol3e mit sorgfaltig ausgewahlten Gewurzen zubereitet

0. MANGO CHTCKEN

HUhnerbrustfilet in Currysol3e mit Mango und Sahne (mild). Ein Genuss fur Feinschmecker

Zu dlllen Genicliten nenvienen win Gesten Basmeti-Rein wnd wingige Saucen

t1k10

t1k10

t1k10

t1h.10

t1k10

t1h.10

t1k10

t1k10

t1k10

t1h.10

t1h.10



o] CHICKEN JALFREZT (G)

Huhnerbrustfilet mit verschiedenem Gemuse in Curry und Tomatensol3e aufgetischt

0. CHICKEN KORMA(G,H)

Huhnerbrustfilet in einer cemigen Solde aus Zwiebeln, Cashewkernen, Mandeln, Sahne
und Kokos prasentiert (mild)

). CHICKEN CHETTINAD (PIKANT/ SCHARF)(G, 1)

Huhnerbrustfilet zubereitet in Curry Sol3e zusammen mit einer speziellen Gewurzmischung
und selbstgemachter frischer Kokosbutter nach Sudindische Art

00. TANDOORL CHICKEN TIKKA MASALA

Zartes Huhnerfleischfilet aus dem Lehmofen, in Masalasauce tender chicken-fillet from the
charcoal-clayoven, in masala-sauce

Levmm
Lammfleisch mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln und Tomaten mit Ingwer, Knoblauch
und frischen Gewulrzen im Kadai (einer indischen Spezial-pfanne) zubereitet

b0. LAMM VINDALOO (G) SCHARF

Lammfleischstucke mit Kartoffeln, rotem Chilli, Zwiebeln, Tomaten und Kardamom hergerichtet
(sehr scharf)

b/, LAMM KORMA (G, H)

Lammhappchen in einer milden Sof3e aus Zwiebeln, Cashewkernen, Mandeln, Kokos, weildem
Mohn und Sahne

b8 KASHMIRT LAMM CURRY {G)

Klassiche Lammcurry mit Zwieveln ,Tomaten, Nelken, zimt, Fenchel zubereitet

3. ALLEPPY PRAWN CURRY(G,B)

Schrimps mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch, und Gewulrzen mit weil3em Mohn

[k MASTARD BASED FISH CURRY (G,B)

Fish mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch, und Gewurzen mit weildem Senf

Zu dlllen Genicliten nenvienen win Gesten Basmeti-Rein wnd wingige Saucen

t1h.10

t1h.10

t1h.10

t1h.10

tL10

tL10

tL10

tL10

tL10

tL10



Eonte

00, ENTE JALFREZT

Gebratenes Ente mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln und verschiedene Gemuse

1. ENTE MAKHNT (G)

Mariniertes Ente ist zart gegrillt in Tandoori und einer kostlich cremige Tomatenbutter-Sofl3e mit
sorgfaltig ausgewahlten Gewurzen zubereitet

2. ENTE MANGO (G, H)

Entebrustfilet in Currysolde mit Mango und Sahne (mild) Ein Genuss fur Feinschmecker

3. ENTE KADAT (G, H)

Ente mit frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln und Tomaten mit Ingwer, Knoblauch und
frischen Gewurzen im kadai (einer Indischen Spezial-Pfanne) zubereitet

10. CHICKEN DUM BIRYANT

Huhnerfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Gewurzen und Basmati-Reis in Dum gekocht
gebraten, Raita als Beilage

11. VEGETABLE BIRYANT

Verschiedene Gemuse mit Zwiebeln, Tomaten, Gewurzen und Basmati-Reis gebraten, Raita als
Beilage serviert

12. LAMM BIRYANT (GH)

Lammfleischhappchen mit Zwiebeln, Tomaten, Gewurzen und Basmati-Reis gebraten, Raita als
Beilage serviert

100. MADAM CURRY THALT FUR ZWET PERSONEN (VEGHARIS(HES) (C,A,H)

(aul3er Tandoori-Spezialitaten, Reisgerichten und Malai Kofta) Das Thali beinhaltet: Papadam
(Linsenwaffeln mit Mango Chutney), Salat, Dal, 4 Hauptgerichte, Raita, Nachtisch, Die
Gerichte servieren wir mit duftigem Basmati-Reis und Puri

101, MADAM CURRY THALT FUR ZWET PERSONEN (FLETSCHGERTCHTE){G,A,H)

(aul3er Tandoori-Spezialitaten, Reisgerichten, Fischgerichten und Malai Kofta) Das Thali beinhaltet:

Papadam (Linsenwaffeln mit Mango Chutney), Chicken Suppe, 3 Hauptgerichte mit Fleisch,
2 Vegetarische Hauptgerichte, Nachtisch (Teigballchen in Honigsirup) Die Gerichte servieren wir
mit duftigem Basmati-Reis und Puri

Zu dlllen Genicliten nenvienen win Gesten Basmeti-Rein wnd wingige Saucen

t1/)0

t1/)0

t1/)0

t1/)l

t10.)0

t1k10

t18.10

t31.10

thL10



Leilagen
109 TANDOORT ROTL (G, A) £3.90

Dunkles Fladenbrot aus Vollkornmehl ( vegan)

L10. BUTTER NAAN (G, A) t3.10

Helles Fladenbrot aus Weizenmehl mit Butter

LLL. GARLTC NAAN (G, A) £3.10

Helles Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knobloch

112, CHEDDAR CHEESE NAAN th)0
Helles Fladenbrot mit hausgemachtem Kase
L13. STUFFED ALOO KULCHA th)0

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Kartoffelcurry gefullt

L1k RATTA(G)/ EXTRA RETS t300

Joghurt mit Gurken und Gewurzen

L1, INDISCHE DIPS JEelA

Mint Chutney (G) / Mango Chutney / Pickles

C) Jucktisch
10, SAFRAN RASMALAL JAl

Der Klassiker zubereitet mit feiner hausgemachter indischer Kase und Uuber Nacht gekocht und
reduzierter Milch und Safran. Mit Pistazien Mandeln garniert in feiner indischer Art mit

121. GULAB JAMOON (G th./\

Flambierte goldbraune Teigballchen in Zuckersirup

122, MANGO MESS t0.10

Vanilleeis mit Mangomus und Sahne

123 MATKA KULFT (G,H) t/.40

Tradionelles Eis, dezent aromasiert mit Safran, Cashewnussen und Kardamom. Im tradionellen
Still serviert



130. MANGO CHICKEN

Kndergerichte

Huhnerfleisch in Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce

131, ASTERTX BUTTER CHICKEN

Gemischtes Gemuse in Cashewnuss-Sauce

132, OBELTX KORMA CHICKEN

Huhnerfleischstucke in Butter-Tomaten-Sauce

133, POMMES FRITES MIT CHICKEN PAKORA

grof3e Portion

L3 CHICKEN SCHNTTZEL MIT POMMES

Es wird traditionell in chicken goldgelb herausgebacken und mit einer Zitronenspalte oder

Zitronenhalfte serviert

A: GLUTENHALGES GETRETDE

B: KREBSERE

Wi

D: H15CH

E: ERDNUSSE UND ERDNUSSERZEUGNTSSE
(5 MILCH ODER LAKTOSE

H: SCHALENFRUCHTE

1 KOFFFEINHALG

J: CHININHALG

3 MITEARBSTOFF

Verpackung material kostet 1€

t10.)0

t10.)0



